SCHEDA DI VALUTAZIONE DEL SERVIZIO |
(ad uso della Commissione Mensa)

\%SCUOLA bé L1 PP

Data sopralluogo: 7 IJ? Ol OO |

[A) AMBIENTE E ATTREZZATURE |

Refettorio \
a) La pulizia di ambiente ed arredi & i
O buona 1
p/sufﬁciente |
O insufficiente |
b) i tavoli sono apparecchiati correttamente
A Si
O No
c¢) i contenitori del pasto sono puliti ¢ in buoni condizioni
&' Si
O No
d) L’abbigliamento del personale addetto ¢ adeguato?

osi

|

i

|

O No |

SE DO INAICATE VATTAZIOIIE . « v v v v vevveteaeaenesenasesaessnesareesssesassraseeseseteesesssersrsesesiseesons I

............................................................................................................. i

|

R oo oo o e e o R s e S e g I

Il L R R R R R R N e O R R S R S I I S R RN R N R B B O N N R I N I R N R A R I R I AT RN R AR A Y i

i

| |

| B) SERVIZIO |

|

1. Menit ,

1 Il meni del giorno &: » i

| A erns RiSaTl@.....cm.. 0., LS L e e 5

r . B T T s s s S 5 S S S S S R S8

Contorno.. CARONE... B £L. . QLi....... Frutta/Dessert.. B Y. .04, Cwu&ﬂm

a) Il meni del giomo corrisponde a quello previsto?
N si
O No
Be nodndicare variazione/mancals COMBERNE.. c.cau susmmmssmimnsmeam s s s o v s

..................................................................................................................
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................................................................................................

2. Distribuziene pasto
a) Orario arrivo pasti presso il plesso: /L(;i{ e
b) Orario scodellamento: 2 o=
el |
Segnalare eventuali disservizi ....t4... SERVIZLO, & .f'. ..... LEQOERNGITS
RITARDATD... DR.LA... PRESCMZA....REL... FERsonicc
Tt o O
c) indicare il numero di persone addette alla
distribuzione................ Af ....................
d) I1 comportamento del personale addetto alla distribuzione &
Corretto
O Non corretto
Se Non corretto segnalare moOtIVAZIONI: «...oueeneenien e ae e e e eaeeeaseneaseansennannns
3. Valutazione sensoriale e personale del pasto
a) Temperatura del cibo
1" piatto & corretta OO0 non corretta
2" piatto corretta O - non corretta
Contorno [ corretta O non corretta
b) Cottura del cibo
1" piatto O adeguata 2 eccessiva O scarsa
2" piatto Z  adeguata O eccessiva O scarsa
Contorno & adeguata O eccessiva O scarsa
¢) quantitd porzione servita
1" piatto " adeguata O abbondante O insufficiente
2/ piatto B adeguata 0 abbondante 0 insufficiente
Contorno #T  adeguata 0 abbondante O insufficiente
d) sapore
1* piatto O gradevole A~ accettabile O non gradevole
2" piatto O gradevole A" accettabile 0 non gradevole
Contorno 2~ gradevole O accettabile O non gradevole

................

.....................




€) pane¢
buono

O
& accettabile
O non gradevole

f) frutta/dessert
& buono
O accettabile
O non gradevole
Note: £ DUCTE..... SEMR . RISCALMMTE. JeNGonO. |
FERNTE... .OADL TREDDS., UL RS0 M. S6camd0 TERAD |
| ESSEMRR.L RIZARIR.. B TR0, e CONTERNITRAL RISCETA TROFPO
CRPTC_TA ACCETTAB L. LA TRITIATA G\ iInSACORE. LE CApTT.
| ©) INDICE DI GRADIMENTO DEL PASTO: ceno  omite

. SOADENEA. Baohi DL 27 Led
Residui in mensa

v"  Piatto gradito: residui scarsi _
v"  Piatto parzialmente gradito:  residui nella media '
v’ Piatto rifiutato: residui eccessivi (piu del 50% dei bambini)
|

Primo piatto O  scarsi B nella media 00 eccessivi

Secondo piatto O scarsi FT nella media O eccessivi

Contorno 0O scarsi 2" nella media O eccessivi

Pane & scarsi O nella media 0O eccessivi

Frutta/Dessert &~ scarsi O nella media O eccessivi

SOPRALLUOGO EFFETTUATO DA:
TRAMNCES A (MPROTE




